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OPIS PRODUKTU
BULION RYBNY
Nr artykutu Opis Dozowanie Kolor Dominujaca nuta
smakowa
9025 00 gotowy preparat z | 20 g na 11 wody Bezowy proszek Rybna z posmakiem
przyprawami cebuli i cytryny.

Zastosowanie:

Baza do wszystkich rodzajow zup rybnych, soséw i potraw rybnych.

Sposéb przygotowania:

Do przyrzadzenia bulionu rybnego: rozpusci¢ 20 g mieszanki w 11 wody (lub wedtug uznania).

Zalety produktu:

- tworzy lekki, delikatny w smaku podktad o charakterystycznym rybnym aromacie,

- szybki i fatwy do przyrzadzenia,

- doskonaty do polepszenia smaku zup Smietanowych, soséw ze Smietang lub creme fraiche, w
potaczeniu z zasmazkg do jasnych soséw AVO,

- dzieki niemu mozna wyczarowa¢ prawdziwe specjaty np. poprzez zastapienie czesci wody biatym
winem, dodatkiem masta z rakow lub homaréw lub Period. Oprocz tego proponujemy dodatek (w
zaleznosci od przygotowywanej potrawy) Swiezych lub suszonych zi6t lub krabéw, matzy, paskow
warzyw badz kostek stoniny.

Skiad:

Sél spozywcza, laktoza, naturalny aromat ryby, ekstrakt drozdzy, cytryna w proszku, przyprawy.




