
 
OPIS PRODUKTU 

 
CEVAPCICI 

 
Nr artykułu Opis Dozowanie Kolor Dominująca nuta 

smakowa 
0525 00 sól przyprawowa 30 g na 1 kg mięsa Czerwono-brązowa, 

mielona mieszanka 
Paprykowo-cebulowa z 
dodatkiem czosnku i 
kminku 

Zastosowanie: 
Sól z przyprawami do mięsa mielonego w formie cevapcici; również do przyprawiania różnych rodzajów 
mięs i potraw mięsnych. 
Sposób przygotowania: 
30 g soli cevapcici zmieszać z 1 kg mięsa mielonego. W przypadku innych mięs posypać równomiernie 
powierzchnię solą.   
Zalety produktu: 
- przyjemna, paprykowo-cebulowa nuta z dodatkiem czosnku i kminku,        
- doskonały do szybkiego i prostego przyrządzenia cevapcici,         
- standaryzowany smak wyśmienitego produktu,            
- charakterystyczny, wspaniały aromat cevapcici,          
- stosowany także do innych rodzajów mięs i potraw mięsnych, 
Skład: 
Przyprawy, sól spożywcza, przyprawy korzenne, laktoza. 
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