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OPIS PRODUKTU
CEVAPCICI
Nr artykutu Opis Dozowanie Kolor Dominujaca nuta
smakowa
0525 00 sol przyprawowa | 30 g na 1 kg miesa | Czerwono-brazowa, Paprykowo-cebulowa z
mielona mieszanka dodatkiem czosnku i
Kminku

Zastosowanie:

Sél z przyprawami do migsa mielonego w formie cevapcici; rwniez do przyprawiania réznych rodzajow
mies i potraw miesnych.

Sposéb przygotowania:

30 g soli cevapcici zmiesza¢ z 1 kg miesa mielonego. W przypadku innych mies posypac rownomiernie
powierzchnie sola.

Zalety produktu:

- przyjemna, paprykowo-cebulowa nuta z dodatkiem czosnku i kminku,
- doskonaty do szybkiego i prostego przyrzadzenia cevapcici,

- standaryzowany smak wy$mienitego produktu,

- charakterystyczny, wspaniaty aromat cevapcici,

- stosowany takze do innych rodzajéw mies i potraw miesnych,

Skiad:

Przyprawy, sél spozywcza, przyprawy korzenne, laktoza.
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