
 
OPIS PRODUKTU 

 
PRZYPRAWA DO DZICZYZNY 

 
Nr artykułu Opis Dozowanie Kolor Dominująca nuta 

smakowa 
5070 00 mieszanka 

przyprawowa 
według uznania Oliwkowozielona, drobno 

zmielona mieszanka 
Pieprzu i jałowca z bazylią 
i listkami laurowymi 

Zastosowanie: 
Mieszanka do wszystkich rodzajów potraw z dziczyzny: pieczeni, gulaszu, ragout i steków. 
Sposób przygotowania: 
Około 6-8 g mieszanki dodać na 1 kg mięsa lub doprawić według uznania. Dodatkowo użyć soli. 
Zalety produktu: 
- typowa, wyśmienita mieszanka przypraw do dziczyzny,          
- doskonale harmonizuje z charakterystycznym smakiem dziczyzny,  
Skład: 
Przyprawy naturalne. 
 


