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OPIS PRODUKTU

PRZYPRAWA CZOSNKOWO-PIEPRZOWA

Nr artykutu Opis Dozowanie Kolor Dominujaca nuta
smakowa
0541 00 mieszanka 15giok. 10 gsoli |Bezowo-zielona, grubo | Pieprzowo-czosnkowa z
przyprawowa spozywczej na 1 kg | zmielona mieszanka dodatkiem kolendry i zidt
miesa przyprawowa

Zastosowanie:

Mieszanka do przyprawiania wszystkich rodzajow miesa, ryb, skorupiakdw, zéttego sera, satatek, takze
do takich warzyw jak cukinia, baktazan, papryka i fasola.

Sposéb przygotowania:

15 g przyprawy czosnkowo-pieprzowej i ok.10 g soli posypac lub natrze¢ produkt. W przypadku zo6ttego
sera, sataty i warzyw doda¢ wedtug uznania.

Zalety produktu:

- najrozniejsze mozliwosci zastosowania,

- doskonaty do lekko wysmazonych oraz wszystkich rodzajow mies z rusztu (grilla),

- Swietny rowniez do z6ttego sera, ryb i skorupiakow,

- proces smazenia/ pieczenia przebiega tatwo i szybko,

- mieszanka biatego, czarnego i zielonego pieprzu oraz odpowiednia ilo$¢ dodatku czosnku i ziot
zapewnia wy$mienity smak i przyjemny zapach wyczuwalny podczas smazenia lub gotowania,

Skiad:

Pieprz (bialy, czamny, zielony), czosnek, przyprawy, sél spozywcza (15%), wzmacniacz smaku: E621
glutaminian sodu.




